GRANDS VINS DE CHABLIS

Jam

\ Lo Meulicne

Nicolas & Vincent LAROCHE

VIGNERONS a FLEYS

PETIT CHABLIS

TERROIR

Fort|andicn, commune de F|eys.

AGEDESVIGNES

25 ans en moyenne.

EXFOSITION
Rive droite du Serein.

MILLESIME

” a fait chaud et sec en 202%, ce n'est un secret pour
personne ... aucun incident climatiquc a déplorcrl

| thiver a été trés doux et la vigne a débourré conformément
ala moyenne des 20 dernieres années.

| a floraison s'est située aux alentours du ]Ojuin ;elle s'est
déroulée dans les meilleures conditions Possib!cs.

APrés fermeture de la grappe (clébutjui”ct), la sécheresse
s'est confirmée.

Nos vendanges ont débuté le 14 scptcmbrc avec des
aprés~midis tres chauds et des nuits fraiches.

Malgré la sécheresse, la qLJantité est, par surPrisc, au
rendezvous! | a qua]ité est remarquable

Urx millésime pour se faire Plaisir des la icuncsse.

VINIFICATION

Fressurage Pneumatique‘ Débourbage statique (24"!’1)‘
Fermentations alcoolique et ma|o~lactique en cuves Inox
t!']ermorégulées. 5outirage. Stabilisation tartrique‘

Filtration tangentfe”e‘

Petit (_hablis 2023

DEGUSTATION

Escargots ala bourguignonnc, Platcaux de
fruits de mer, hu?trcs, terrasse, lunettes de
soleil... A clégustcr a 10-12° C, des la

jcunesse ctjusqu‘cn 2026.

VENDANGES

Manue”cs, le i 5 septcmbrc 2023%.

RENDEMENT
60 hl/ha.

FRODUCTIONTOTALE

7 000 bouteilles

MISEENBOUTEILLES

Au domaine, le 15 mai 2025.
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