GRANDS VINS DE CHABLIS

0 Mealicre

Nicolas & Vincent LAROCHE

VIGNERONS a FLEYS

LA VEULIERE

CHABLIS

T
TERROIR
Kimmcric{gicn, commune de Flcys.

AGEDESVIGNES

47 ans

EXFOSITION
Rive droite du Serein.

MILLESIME

Globalement, 2022 se distingue par des temPératures
élevées (coup!ées 3 un ensoleillement maximal) et de faibles
Précipitations. | es vendanges ont commencé le 5
septembre et se sont déroulées sous une météo favorable.
Quantité et qua|ité étaient au rendez-vous, avec un bel
état sanitaire et un équi!ibre harmonicux  entre

concentration et fraicheur aromatique.

RENDEMENT
60 hl/ha

VENDANGES

Manuelles, le 6 scptcmbre 2022.

VINIFICATION

Fressurage Pneumatique (venc[ange entiere). A et ML Puis
é]evage en cuves chéne de 25 hl. 50utirage. Stabi[isation

tartriq ue. ]:iltration tange ntielle.

(_hablis 2022

Fleurs de chéne

DEGUSTATION

Nez acidulé (Péche blanche) dans la
qunesse, qui évolue vers le beurre et la
noisctte avec le tcmps.Bouc]ﬁc ronde sans
excés, ardmes de caramel blond et de
mirabelle 5 bon équilibre entre la matiere et la
vivacité. | a Préscncc du bois est tres
discrete, et s'amenuise avec la gardc. A
dégustcr avec des Poissons (sole meuniére,
truite aux amandes), des volailles réties ou
des Fromagcs (saint-nectaire, rcblochon,

cantaD.

FRODUCTIONTOTALL
6 930 bouteilles.

MISE ENBOUTEILLES

Au domaine, le 28 mai 2024 .
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