= GRANDS VINS DE CHABLIS

\ Lo Medliere

Nicolas & Vincent LAROCHE

Lo Meation VIGNERONS a FLEYS
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BOURGOGNE

Bourgogne blanc 201 9
| a Closerie Perthereau

La Closerie Berthereau

TERROIR RENDEMENT
So| oxfordien, argi!o~!imon6u><, commune c{‘Accolay. 55}71/}”3

AGEDESVIGNES VINIFICATION

28 ans. Fressurage Pneumatique (venclange

entiere). Débourbage statfque (24h).

EXFOSITION
Sud - sud/ouest.

[Fermentation alcoolique en cuves Inox
thermorégulées‘ Soutirage. Stabilisation

tar‘trique‘ Filtration tangentfe”e‘

MILLESIME

Un millésime en deux temps : froid puis chaud. [D'abord un
e DEGUSTATION

débourrement précoce suivi  de gelées matinales a

répétition‘ Puis linstallation de la chaleur avec des Robc Iimpiéc et brillante aux reflets

temPératures qui ont &épassé les 4~O°C‘ Les P|uv10métres argentés. LC nez est ra\cra?chissant, citronné,

sont quant a eux restés clésespérément vides. La P!uie tant il raPPC”C Ia coqui”c dihuitre. La bouche est

attendue n'est tombée ciu’en fin de ven&anges. La qualité Principalcmcnt Horalc, tout en finesse avec

des raisins est belle, mais leur quantité Plus faible que nos néanmoins une belle 1or\gucur. Sa légércté

attentes. Qyoi qu‘i| en soit, Pacidité est préservée ct les et sa fraicheur feront merveille l‘apéritiF

équilibres sont beaux. sur une friture c{‘épcrlans, des poissons
gri”és ou des ar\tiPastis . A boire des la

J’cunesse et Pcndant 3-4 ans.

FRODUCTIONTOTALLE

6 854 bouteilles.

VENDANGES MISE ENBOUTEILLES

Manuelles, le 18 septcmbrc 2019. Au domaine, le 02 aotit 2022.
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